Kaffee - Eine Bohne geht um die Welt
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Der Kaffeestrauch ist eigentlich ein Baum. In tropi-
schen Zonen der Erde, bei durchschnittlich 25 Grad
Celsius und in H6hen von 600 bis 1800 Metern,
gedeiht er am besten.

belaubten Zweigen der Kaffeepflanze zum ersten Mal
weil3e Bluten 6ffnen. Nur wenige Stunden bliihen sie
und geben ihren an Jasmin erinnernden Duft ab.

Acht bis zehn Monate spéater sind an den Zweigen

die Friichte ausgebildet. Von Griin nach Gelb oder

Rot verandert sich die Farbe, bis die kleinen kirsch-

ahnlichen Friichte reif sind. Im stiRen Fruchtfleisch

befinden sich Riicken an Riicken zwei Samen
- die Kaffeebohnen.

Ein erwachsener Baum kann 30.000
bis 40.000 Bluten hervorbringen. Im
dritten bis funften Lebensjahr liefert
der Kaffeestrauch optimale Ernteer-
trage, bis zu 20 Jahre bleibt er im Produktionszyklus
einer Plantage.

Nur zwei Kaffee-Sorten spielen flr unseren
Rostkaffee eine Rolle: Coffea Arabica und Coffea
Canephora, auch Robusta genannt. Etwa 70 % der
Weltkaffee-Produktion entfallen auf die Coffea
Arabica, etwa 30 % auf die Robusta.




Die Okobilanz meiner Tasse Kaffee

Was versteckt sich hinter der Okobilanz? Ero Gevimng R Fegnoe | Sddeare

In einer Okobilanz werden schadliche Wirkungen auf die
Umwelt erfasst, die mit einer Nachfrage (hier die Nachfrage
nach dem Genuss einer Tasse Kaffee) verbunden sind.

Dabei werden alle Prozesse betrachtet, die von dieser

Nachfrage ausgelost werden.

Fur das Beispiel der Tasse Kaffee sind die Prozesse im Bild Poyethylen Pflanzenschutzmitel-
nebenan dargestellt. R L
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Die Angelsachsen nennen die Okobilanz eine “Analyse des
Lebenszyklus” eines Produktes. Die Umwelteinwirkungen
werden ,von der Wiege bis zum Grab“ eines Produktes
betrachtet.

Wie werden die schadlichen Wirkungen beurteilt?
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Die hier abgebildeten Prozesse haben unterschiedliche
Umweltwirkungen. Sie sind in Kategorien aufsummiert, ke N (Erakion,
den Wirkungskategorien (s. entsprechendes Poster): s artischen Sefnerosning

» Primarenergiebedarf
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Europa.
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Wirkungskategorien in der Okobilanz

Primérenergiebedarf (es):

Der Bedarf an Energie. Dieser schliesst alle Strom- e o
und Brennstoffbedarfe  Effektivitét der Der Beltr% quTra bhausg'as-Em|§o1q§nJUm T%d bhausr
jeweiligen Energieerz ik e i effekt. Die Auswi r‘kungm des Treibhatseffektes s n‘!a nicht

vollstandig vorhersagbar Eine Erwérmung der f'dé‘ﬂﬂﬁ .
_ mogllcherwase apsta denden M eereSsipl egeln, verstarktem ..
Hauptquellen: Wiistenwachstum und haufigereri extremen Wetter-~ . -
> Stromerzeugung (f eignissen gilt alswahrscheinlich.

> ' Uil e : Dhausgase: : Kohtendioxid, Methan, L achgas etc.

'l

|
ung Acidification Potentia (AP) Nahqs: pm:
' S e Nutrification Pot - -
Saurebildende Gase: by
Schwefeloxide (SO,), " D_er-B .__.'__ ""’f’\ ::_' lanzennahrstoffen
Stickoxide (NO,), ~ zur Uberduinguing (Eutrophierung) von Gewassern.
Chlorwasserstoff (HCI) Lﬂt_ _.1_ 0 ur@ n.{trlt'zh oﬁ_l'em,AJ enwachstum .';
1 Nnd m 2 gbeﬂ- d de grset‘___z_klg
Hauptquellen: ot k; i\é offve
Verbrennung fossiler 'L: ‘} _ *“‘ Uhrt
= .1'* Energietréger (Kohle, “Ers hen.
- Erddl, Erdgas I Kraft- i
' werken oder F rzeug-




2o [

N o

Computerauswertung

Auf der Eingabeseite mit der Schaltflache ,Neuer Benutzer alle alten

Eingaben I6schen.

Name und Vorname eingeben.

Benutztes Kochgerat auswéhlen und den Energieverbrauch in Wattstunden

(Wh) eintragen. Achtung, gegebenenfalls den Wert von Kilowattstunden

(kWh) in Wattstunden (Wh) umrechnen!

Die Kaffeesorte auswahlen und angeben, wie viele Loffel Kaffee bzw. wie

viele Lavazza-Kartuschen verwendet wurden.

Falls Milch oder Kaffeerahm verwendet wurde, angeben wie diese/dieser

verpackt war und die Menge in Stuck oder in ,,Gutsch” angeben. (Ein

,Gutsch* entspricht der Menge eines Kaffeerahmlis)

Beniitztes Gefass, Plastikbecher oder Tasse angeben.

Die Eingabe mit ,Enter* beenden. Nach Beendung der Eingabe die Schalt-

flache ,Weiter mit der Bewertung*“ driicken und Sie erhalten die Auswertung

zu lhrem Kaffee.

8. Nun kdnnen Sie Ihr Diplom zum umweltfreundlichen Kaffeetrinker
ausdrucken.

9. Zum Schluss bitte den Knopf ,Neuer Benutzer” driicken, damit
wieder die Eingabeseite erscheint.



Ergebnisse der Kaffee-Okobilanz

Bewertung lhres Kaffees: Eine Geschmacksfrage?

@ Der gesamte Umweltschaden lhres Kaffees

wird durch Addition der vier Wirkungskategorien

berechnet.

Der billigste Kaffee (bezuglich lhrer Einkaufs-

kosten) ist auch der dkologisch beste — ein
Befund, der bei vielen anderen Forschungs-
gegenstanden nicht so eindeutig ist.

Welcher Kaffee schmeckt lhnen am besten?

Wichtige Punkte fiir die Umwelt

Umweltfreundlichster Umweltschadlichster
Kaffee Kaffee
Billigster Kaffee Teuerster Kaffee

Die Abwagung zwischen Okologie, Okonomie und personlichen
Sympathien (hier der Geschmack) kann die Wissenschaft nicht
vornehmen. Aber wir kdnnen Informationen bereitstellen, die
Ihren Abwéagungen eine solide Basis verschaffen.

In einer ausfiihrlichen Okobilanzierung einer

Tasse Kaffee wurden u.a. folgende Prozesse
gefunden, die einen bedeutenden Einfluss auf die
Umweltwirkungen des Kaffeegenusses haben.

Quelle: Kipffer W., Hutzinger O., eds.: Produkt-Okobilanz vakuum-
verpackter Rostkaffee. LCA-Documents. Vol. 3. 1999, Eco-Informa Press: Bayreuth.

Prozess Befund in Studie (optimale Varianten)
Kaffeeanbau Mineraldinger-Einsatz minimieren.
Zubereitung Wasser auf Gasherd erhitzen; Zubereitung in

Pressstempelkanne.

Entsorgung des Kompostierung direkt beim Verbraucher.
Kaffeesatzes

Eine Autofahrt zum Einkaufen verursacht dieselben Umweltwirkungen

wie die Zubereitung von ca. 50 Tassen Kaffee!



? Was ist eine Kilowattstunde (kWh) ?

Kilowattstunde (kWh) ist eine physikalische Einheit, welche
fur Energie (elektrische, thermische, mechanische, ...
verwendet werden kann.

1 kWh = 860 Kilokalorien (kcal) = 3.6 Mio. Joule
JikWh = 2 Tafeln Schokolade

‘kWh =11 Liter Wasser auf 100°C erwarmen

1 kWh Inen 90kg schweren Stein von HOhe Genfersee aufs
Matterhorn tragen

-

T



? 1 Kilowattstunde aus der Steckdose ?

Wenn Sie 1kWh Strom aus der Steckdose bei Ihnen zu Hause beziehen,
dann werden insgesamt ca. 2.1kWh an Primarenergie verbraucht:

0.1L Heizél 0.03g Uran  200L Wasser aus der Grand Dixance

Verluste !



